
Romantica, elegante, coinvolgente
Benvenuti a Villa Bevilacqua: 

Il Luogo ideale per un matrimonio da favola 





Matrimonio 
Il tuo Si più bello 

Il matrimonio: 

il giorno più bello, il momento in cui verrà pronunciata la fatidica frase che ci porterà a vivere 

una nuova favola con la nostra dolce metà. 

Scoprite insieme a noi la location che realizzerà il vostro sogno più bello: 

Villa Bevilacqua è la location ideale per il vostro ricevimento di nozze, speciale e romantico! 





Matrimonio
Il tuo Si più bello 

Offriamo ai nostri ospiti un matrimonio costruito su misura, seguendo i gusti e le esigenze degli 
sposi, curando ogni dettaglio con grande passione e amore. 
Villa Bevilacqua si trova a breve distanza da Verona, Vicenza, Padova, Rovigo e Mantova, è la 
location ideale in cui trascorrere il giorno più importante della vostra vita. 

Lasciatevi coinvolgere dalla nostra location. 





Cerimonia Civile
Il tuo Si più bello 

Una favola che diventa realtà: il nostro grande parco si presta alla celebrazione di cerimonie civili 
simboliche. Un angolo verde con l’incantevole fontana centrale, gli alberi secolari che abbracciano la 
Villa proteggendola con la loro ombra, un verde giardino che ospiterà il vostro ricco buffet e una 
tensostruttura che agevola il vostro matrimonio anche in caso di tempo incerto, garantendovi la
riuscita di un giorno che sarà per voi indimenticabile.





Il Ricevimento
Il tuo Si più bello 

Villa Bevilacqua dispone di cucina interna. I menù  vengono  ideati  con i futuri sposi a seconda 
delle loro preferenze e della stagionalità degli ingredienti scelti.
L'elegante salone climatizzato può contenere fino a 170 persone, senza dover così suddividere gli 
ospiti in varie salette. 





I nostri servizi
Il tuo Si più bello 

I prezzi che troverete indicati nei menù comprendono: 

• Cucina interna, con gli chef che si occupano della preparazione del menù desiderato;

• Wedding Day coordinator coordinerà che tutto nella giornata delle nozze si svolga
nel migliore dei modi.

• Ambienti interni ed esterni a Villa Bevilacqua usufruibili per il servizio fotografico;

• Tavoli d'appoggio con tovagliato e sedie con copri sedia per tutti gli ospiti durante il buffet;

• Sedie, tovagliato e mise en place completa da cerimonia;

• Svolgimento del buffet anche in caso di tempo incerto con spazio al coperto;

• Stampa dei menù personalizzati;

Possibilità di apportare modifiche ai menù proposti;

Servizio impiattato delle pietanze e ripasso a ogni portata;

Vini illimitati durante il buffet iniziale e il servizio al tavolo;
Creazione di menù ad hoc per soddisfare problemi di intolleranze, allergie, oltre che

proporre piatti alternativi per vegetariani e vegani;

Dolce nuziale;

Prova gratuita del menù agli sposi al momento della conferma del ricevimento;

• Responsabile di sala a vostra disposizione durante lo svolgimento del servizio;

• Costante presenza del personale di pulizia durante il ricevimento;

• Sale climatizzate;

• Spazio riservato per proseguire i festeggiamenti con musica e ballo;

• Ampio parcheggio gratuito adiacente alla location.



I nostri servizi
Il tuo Si più bello 

I servizi extra che Villa Bevilacqua mette a disposizione sono: 

• Estetista/Truccatrice/Parrucchiera;

• Cerimonia civile in Villa Bevilacqua;

• Auto d'epoca;
• Flower designer;
• Baby sitter;
• Partecipazioni;

• Stampa de tableau de mariage e segnatavolo;

• Bomboniere e cake topper personalizzati;

• Confettata e/o candy bar;

• Open bar;

• Musicista;

• Fuochi d'artificio;

• Scenografie di luci.





Il menù pensato per voi Il Menù Servito
Il buffet di aperitivi e antipasti * 

Gran buffet di aperitivi e antipasti *
Compreso in tutti i menù wedding

Primi Piatti 

Risotto della Villa con carne di manzo confettata e verdurine
***
Cestino di crepes con dolcezza di Asiago, fiori e pesto di 
zucchine 

Secondo Piatto

Reale di vitello cotto a bassa temperatura scottato alla 
griglia con ventaglio di verdure grigliate e patate al forno

Dolce nuziale compreso 
Caffè 

Selezione di grappe e liquori 

Vini in bottiglia 

Bosco del Gal cantine Tommasi
Terra dei ciliegi cantine Tommasi
Prosecco Extra Dry La Torresella e Moscato Fior d’arancio Colli 
Euganei

Acqua naturale e frizzante 

Aperitivi a buffet
Prosecco Extra Dry La Torresella 
Bosco del Gal cantina Tommasi
Cocktail alcolici su big jar (spritz, americano) ed analcolico alla frutta
Acqua naturale e gassata

Selezione di pastellati e fritti
Fish and Chips, Frittella di zucchine e gamberetti, Perle panate alle alghe marine
Gamberi Butterfly panati, nvoltini in pasta filo di verdure Bocconcini di melanzane, 
Bastoncini di mozzarella panata, Olive all’ascolana, Bocconcini di pollo croccante
Verdure pastellate su coni di carta: Carciofi, cavolfiori, carote, zucchine,  cipolle, fiori di 
zucca, salvia, fior di capperi, peperoni

Angolo dei salumi del territorio 
Crudo Veneto Dop, Pancetta pepata, Coppa piacentina stagionata, Soppressa Veneta, 
Lonzino, Salame Felino in bella vista con cesto di pane pugliese, ferrarese e focaccia
Con giardiniera di verdure

Angolo dei formaggi del territorio 
Asiago Dop, Monte Veronese etichetta verde, Gorgonzola al tartufo servito a 
cucchiaio, Grana Padano 18 mesi, Ubriaco Perbacco,  Bastardo del Grappa, 
Pecorino toscano e sardo, Taleggio Dop, Abbinati a mostarda di ananas, albicocca, 
mela cotogna, miele di acacia e confettura di limoni 

Angolo delle sfiziosità 
Riso venere con cozze polipo e gamberi pomodorini Piccadilly e salsa di soia 
Salmone norvegese con crostini di pane tostato e burro aromatico, Alici marinate 
Carpaccio di manzo Black Angus affumicato con dress al lampone su letto di 
misticanza , Pinzimonio con glassa all’aceto balsamico, Paella di verdura 
Mini capresi con mozzarella pugliese e basilico, Cesar Salad con pollo cotto alla 
piastra e pomodorini, Bocconcini di pasta sfoglia
                                                                        
Angolo Country
Girelle di piadine ,Bruschette a fantasia dello chef, Crostini di pane leggermente 
tostato, Con intingolo di pomodorini datterino, cipolla di Tropea e basilico 
Bocconcini di pizza gourmet, Varietà di spiedi di mozzarella in carrozza 

Costo a persona € 108,00 compreso affitto
Bambini con posto a sedere compreso:
da 0 a 2 anni gratuiti, dai 3 ai 6 anni pagano il 50% del 
prezzo degli adulti.
Il prezzo sopra indicato non include l’iva del 10%
Prezzo valido per 30 giorni dal momento della consegna 







Richiedi il tuo preventivo gratuito.

www.villabevilacqua.com
Mail: info@villabevilacqua.com Tel: 0442 93324 Cell: 333 9502387 
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